Millesime : 2018

SHELBY COMPANY SAINT EMILION GRAND CRU
2018 ROUGE

SHELBY COMPANY LIMITED

Vignobles de France Régions viticoles Bordeaux

Un Saint Emilion Grand Cru a dominante Merlot (61%) et Cabernet
Franc (39%). En quantité limitée, il en a été élaboré que 15
tonneaux, représentant exactement la production de nos ancétres

vignerons. Une couleur soutenue et intense; un nez complexe

| avec des aromes de fruits noirs, réglisse et d'épice ; une bouche
Suxt Cniios| élégante et ample, des tanins soyeux; 'ensemble formant un vin
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*@2@%@ fin, élégant, fruité tout en velours.
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Sl ¢ Nous I'avons fait dans le style, le goQt et la tradition des années
| Sy Ooneat 20. Si Thomas Shelby avait importé ce vin, il I'aurait acheté a notre

arriere-arriere-grand-pére Jean Roy.

Accords mets et vins

Viande rouge, gibier, dessert, repas de féte.

Détails Caractéristiques

Domaine : Maison Bardet Terroir : Sables sur grave

Couleur : Rouge Cépage : 61 % Merlot, 39 % Cabernet Franc

Millesime : 2018 Vendange : Récolte mécanique

Degrés : 14 % Viticulture : Enherbement naturel et permanent. Technique de sélection des baies
Viticulture : Raisonnée unique au monde (tribaie et calibaie)

Bio : non Vinification : Cuve Béton

Contenance : 0,75 L Elevage : Elevage en flts

Cépages : Merlot, Cabernet Franc
Région : Bordeaux

Packaging : carton de 6

Appellation : AOP Saint Emilion Grand Cru



Dégustation

Robe : Couleur sombre et intense

Nez : Avec ses ardomes complexes de fruits noirs, ce vin est élégant et
raffiné, avec une touche de fruité soyeux.

Bouche : racines de réglisse et épices ; la bouche est élégante et
abondante avec des tannins soyeux.

Finale : Belle longueur en bouche.

Garde : 10 ans et plus

Température de service : 18°

HISTOIRE DU DOMAINE

C'est avec joie que nous vous annongons notre collaboration officielle avec la série télévisée Peaky Blinders. Nous avons travaillé ensemble pour élaborer deux
vins rouges que I'on pourrait partager a la table de la famille Shelby.Pour cela, nous avons effectué des recherches sur les moyens de production du vin dans les
années 20. La Shelby Company Limited se serait tournée vers notre ancétre pour confectionner :— Un premier fucking vin d'appellation Saint Emilion. On y trouve
du Merlot (76%), du Carbernet Sauvignon (8%) et bien sr du Cabernet fucking Franc (16%) !! Comme la famille Shelby, ce vin est plein de caractére : aussi
percutant qu'Arthur, aussi intelligent que Polly et aussi intense que Thomas.— Le deuxiéme vin a déguster est un Saint Emilion Grand Cru a dominante Merlot
(61%) et Cabernet Franc (39%). En quantité limitée, il en a été produit que 15 tonneaux, représentant exactement la production de nos ancétres viticulteurs.By
Order of the Vignobles fucking Bardet.
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